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Verantwortungsvoller Genuss ab 18 Jahren.

DER ERFINDER DES WERMUTS
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Nach seiner Ausbildung zum Krauter-
experten mischte Benedetto Carpano
Krauter und Gewiirze mit WeifBwein und
entwickelte in Turin das Rezept fiir den
modernen Wermut.

Seit seiner Erfindung im Jahr 1786 ist
Antica Formula der italienische Wermut
par excellence und gilt als der Kénig des
Bitter-Aperitifs.

ANTIKES JUWEL AUF EIS

Dieser einzigartige Aperitif ist seit 1786
fiir sein fruchtig-vanilliges Aroma mit
Gewiirz- und Trockenfruchtnoten, Datteln
und Orangenschalen unwechselbar.

Perfekt auf Eis mit einer Orangenschale.

Alkoholgehalt: 16,5 % vol
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DAS GEHEIMNIS

Die Basis bilden selektierte Moscato
Weine aus dem Piemont, sowie Weil3-
weine aus Siliditalien welche sanft mit
einender verblendet und mit einer
Vielzahl von ausgewahlten Gebirgskrau-
tern angereichert werden. Er zeichnet
sich durch seine unverwechselbaren
Noten aus, fiir die nur natirliche Inhalts-
stoffe sowie ausgewdhlten Aufgiissen
aus Bergkrautern, zahlreicher Gewiirze
und Trockenfriichten verwendet werden.

Das von Carpano entwickelte Original-
rezept kennen heute nur drei Personen.
So bleibt die Handwerkkunst geheim
und unverandert.
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WEIN- UND SPIRITUOSEN -IMPORTEURE SEIT 1804

EIN UNTERNEHMEN DER ROTKXPFCHEN-MUMM GEUFPFE

www.egfra.at

Das historische Design der mundgebla-
senen Flasche, das Original-Etikett von
1786, der traditionelle Korkverschluss mit
dem roten Siegel, die Flaschennummer
auf jedem Etikett sowie die Unterschrift
von Niccolo Branca unterstreichen die
Qualitat der streng limitierten Menge
von 25.000 Stiick.

Telefon: +43 1 361 4000
Bestellfax: +43 1 361 4000-99
E-Mail: office@egfra.at



