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DER ERFINDER DES WERMUTS

Nach seiner Ausbildung zum Kräuter-
experten mischte Benedetto Carpano 
Kräuter und Gewürze mit Weißwein und 
entwickelte in Turin das Rezept für den 
modernen Wermut. 

Seit seiner Erfindung im Jahr 1786 ist 
Antica Formula der italienische Wermut 
par excellence und gilt als der König des 
Bitter-Aperitifs. 

DAS GEHEIMNIS

Die Basis bilden selektierte Moscato 
Weine aus dem Piemont, sowie Weiß-
weine aus Süditalien welche sanft mit 
einender verblendet und mit einer  
Vielzahl von ausgewählten Gebirgskräu-
tern angereichert werden. Er zeichnet 
sich durch seine unverwechselbaren 
Noten aus, für die nur natürliche Inhalts-
stoffe sowie ausgewählten Aufgüssen 
aus Bergkräutern, zahlreicher Gewürze 
und Trockenfrüchten verwendet werden.

Das von Carpano entwickelte Original-
rezept kennen heute nur drei Personen. 
So bleibt die Handwerkkunst geheim 
und unverändert.

RARITÄT UND QUALITÄT 

Das historische Design der mundgebla-
senen Flasche, das Original-Etikett von 
1786, der traditionelle Korkverschluss mit 
dem roten Siegel, die Flaschennummer 
auf jedem Etikett sowie die Unterschrift 
von Niccolò Branca unterstreichen die 
Qualität der streng limitierten Menge 
von 25.000 Stück. 

ANTIKES JUWEL AUF EIS

Dieser einzigartige Aperitif ist seit 1786 
für sein fruchtig-vanilliges Aroma mit 
Gewürz- und Trockenfruchtnoten, Datteln 
und Orangenschalen unwechselbar. 

Perfekt auf Eis mit einer Orangenschale.

Alkoholgehalt: 16,5 % vol


